
MENÚS
Mínimo 10 personas

PARA GRUPOS



MENÚ 1

Nuestra ensaladilla rusa con bonito y regañás de Don Pelayo

Flor de alcachofa confitada 
con queso-panko y un toque de bacon

PRINCIPAL (A ELEGIR)

ENTRANTES

POSTRE

Tarta de tiramisú savoiardi con nata 

BODEGA

Pan bao de secreto ibérico confitado en salsa hoisin

Arroz Font del Llop: Arroz de secreto ibérico 
con foie, setas y ajetes tiernos (Mínimo 2 personas)

Vino tinto y blanco de la casa, cerveza, refrescos y agua

Café

Lomo de bacalao Skrei a la plancha 
acompañado de pisto y patatas

Carrillera de ternera cocinada a baja temperatura 
acompañada con nuestra salsa casera y patatas

35€ IVA incluido



MENÚ 2

Ensalada de tomate raf con salazones de la zona 
aliñada con AOVE Elizondo Nº 3

Croqueta casera de bacalao con perejil rebozada con panko
acompañada con salsa alioli

PRINCIPAL (A ELEGIR)

ENTRANTES

POSTRE
Tarta de tiramisú savoiardi con nata 

BODEGA

Jamón ibérico DOP Guijuelo cortado a cuchillo servido 
con pan de cristal y tomate rallado.

Arroz del senyoret con calamar, atún rojo y gamba roja
(Mínimo 2 personas)

Vino tinto y blanco de la casa, cerveza, refrescos y agua

Café

Secreto ibérico acompañado de patatas y pimientos de Padrón

35€ IVA incluido



MENÚ 3

Nuestra ensaladilla rusa con bonito y regañás de Don Pelayo

Pan bao de secreto ibérico confitado en salsa hoisin

PRINCIPAL (A ELEGIR)

ENTRANTES

POSTRE
Tarta de tiramisú savoiardi con nata 

BODEGA

Anchoas Selectas del Cantábrico sobre tosta de pan de cristal con
tomate rallado y AOVE Elizondo Nº 3

Arroz del senyoret con calamar, atún rojo y gamba roja
(Mínimo 2 personas)

Vino tinto y blanco de la casa, cerveza, refrescos y agua

Café

Arroz Font del Llop: Arroz de secreto ibérico 
con foie, setas y ajetes tiernos (Mínimo 2 personas)

35€ IVA incluido



MENÚ 4

Ensalada de tomate raf con salazones de la zona 
aliñada con AOVE Elizondo Nº 3

Calamar a la romana fileteado acompañado de 
nuestra mayonesa de mostaza antigua

PRINCIPAL (A ELEGIR)

ENTRANTES

POSTRE
Fruta de temporada cortada y pelada 

acompañado de tarta helada

BODEGA

Jamón ibérico DOP Guijuelo cortado a cuchillo servido 
con pan de cristal y tomate rallado

Arroz Font del Llop: Arroz de secreto ibérico 
con foie, setas y ajetes tiernos (Mínimo 2 personas)

Vino tinto y blanco de la casa, cerveza, refrescos y agua

Café

Carrillera de ternera cocinada a baja temperatura 
acompañada con nuestra salsa casera y patatas

45€ IVA incluido

Lomo de bacalao Skrei a la plancha 
acompañado de pisto y patatas



MENÚ 5

Nuestra ensaladilla rusa con bonito y regañás de Don Pelayo

Croqueta casera de jamón de cebo ibérico rebozada con panko
acompañada de nuestra mayonesa de mostaza antigua

PRINCIPAL (A ELEGIR)

ENTRANTES

POSTRE

Fruta de temporada cortada y pelada 
acompañado de tarta helada

BODEGA

Arroz Font del Llop: Arroz de secreto ibérico 
con foie, setas y ajetes tiernos (Mínimo 2 personas)

Vino tinto y blanco de la casa, cerveza, refrescos y agua

Café

Arroz del senyoret con calamar, atún rojo y gamba roja
(Mínimo 2 personas)

45€ IVA incluido

Calamar a la romana fileteado acompañado de 
nuestra mayonesa de mostaza antigua



MENÚ 6

Jamón ibérico DOP Guijuelo cortado a cuchillo servido 
con pan de cristal y tomate rallado

Calamar a la romana fileteado acompañado de 
nuestra mayonesa de mostaza antigua

PRINCIPAL (A ELEGIR)

ENTRANTES

POSTRE

Fruta de temporada cortada y pelada 
acompañado de tarta helada

BODEGA

Selección de quesos nacionales acompañados de mermelada 
de cacao e higo, nueces acarameladas y picos gourmet

Carrillera de ternera cocinada a baja temperatura 
acompañada con nuestra salsa casera y patatas

Vino tinto y blanco de la casa, cerveza, refrescos y agua

Café

Salmón al horno cocinado a baja temperatura acompañado 
de nuestra salsa de tomate, patatas y verduras de temporada

45€ IVA incluido



MENÚ 7

Nuestra ensaladilla rusa con bonito y regañás de Don Pelayo

Calamar a la romana fileteado acompañado de 
nuestra mayonesa de mostaza antigua

PRINCIPAL (A ELEGIR)

ENTRANTES

POSTRE

Coulant de chocolate blanco acompañado de 
helado artesano de frutos rojos

BODEGA

Pan bao de secreto ibérico confitado en salsa hoisin

Arroz Font del Llop: Arroz de secreto ibérico 
con foie, setas y ajetes tiernos (Mínimo 2 personas)

Vino tinto y blanco de la casa, cerveza, refrescos y agua

Café

Arroz del senyoret con calamar, atún rojo y gamba roja

Lomo de atún rojo acompañado 
de patatas y verduras de temporada

55€ IVA incluido



MENÚ 8

Jamón ibérico DOP Guijuelo cortado a cuchillo servido 
con pan de cristal y tomate rallado

Flor de alcachofa confitada 
con queso-panko y un toque de bacon

PRINCIPAL (A ELEGIR)

ENTRANTES

POSTRE

Tarta cremosa de queso con helado artesano de frutos rojos

BODEGA

Pan bao de secreto ibérico confitado en salsa hoisin

Arroz Font del Llop: Arroz de secreto ibérico 
con foie, setas y ajetes tiernos (Mínimo 2 personas)

Vino tinto y blanco de la casa, cerveza, refrescos y agua

Café

Solomillo de ternera acompañado de 
patatas y verduras de temporada

Salmón al horno cocinado a baja temperatura acompañado 
de nuestra salsa de tomate, patatas y verduras de temporada

55€ IVA incluido



MENÚ 9

Nuestra ensaladilla rusa con bonito y regañás de Don Pelayo

Croqueta casera de jamón de cebo ibérico rebozada con panko
acompañada de nuestra mayonesa de mostaza antigua

PRINCIPAL (A ELEGIR)

ENTRANTES

POSTRE
Coulant de chocolate blanco acompañado de 

helado artesano de frutos rojos

BODEGA

Jamón ibérico DOP Guijuelo cortado a cuchillo servido 
con pan de cristal y tomate rallado

Arroz Font del Llop: Arroz de secreto ibérico 
con foie, setas y ajetes tiernos (Mínimo 2 personas)

Vino tinto y blanco de la casa, cerveza, refrescos y agua

Café

 Hamburguesa de carne Wagyu servida en pan de cristal 
con queso de cabra, cebolla caramelizada y guarnición de patatas

55€ IVA incluido

Calamar a la romana fileteado acompañado de 
nuestra mayonesa de mostaza antigua

Salmón al horno cocinado a baja temperatura acompañado 
de nuestra salsa de tomate, patatas y verduras de temporada



MENÚ INFANTIL

Patatas y aceitunas

PRINCIPAL (A ELEGIR)

ENTRANTES

POSTRE

Tarrina de helado

BODEGA

Croquetas de jamón

Spaghetti boloñesa

Refrescos, zumos y agua

 Pechuga villaroy con patatas

18€ IVA incluido



SUPLEMENTOS

Estos suplementos son solo para añadir o sustituir un principal

No se pueden modificar los entrantes

Chuletón de vaca madurada 
(mínimo 4 personas ) 

+7€/persona

Solomillo de ternera 
+5€/persona

Hamburguesa de Wagyu
+5,50€/persona

Lomo de atún
+7,50€/persona

Arroz de bogavante
(mínimo 4 personas)

+10€/persona

Las bebidas están incluidas desde el comienzo del menú hasta el postre. 
Máximo 1 botella de vino por cada 4 personas. No se incluyen destilados ni vermú.

 
Si padeces alguna alergia o intolerancia alimentaria, por favor comunicalo al personal

No se puede introducir alimentos, bebidas, tartas o postres del exterior


